
Végétar ien

16 .- 22.-

S A L A D E  D E  P O U L E T   

Focacc ia  ma ison,  tomates  da t te r ino ,
mozzare l la  d i  bu fa la  campana Dop

et  bas i l i c  f ra is .

18 .-

Riz  Venere ,  avocat ,  chou  rouge
mar iné ,  concombre ,  rad is ,  po is
ch iches ,  tomates ,  a lgues ,  œuf ,

sauce  so ja  e t  aux  agrumes.

B R U S C H E T T O N E  D I  B U F A L A

Poule t  aux  herbes ,  sa lade  ver te ,
tomates  da t te r ino  e t  o l i ves ,  avec

copeaux  de  parmesan,  c roû tons  de
pa in  e t  sauce  Caesar .

B O L  D E  R I Z  N O I R  ( V é n é r é )

NOS PLATS SIGNATURES

22.-20.-

P O L P E T T E  M A I S O N

24.-

L A S A G N E  A L L A  B O L O G N E S E

Boule t tes  de  bœuf  e t  de  porc  aux
herbes  f ra îches ,  sauce  tomate  San

Marzano.

Auberg ines  g ra t inées  à  la  sauce
tomate  maison,  Mozzare l la

fondante ,  bas i l i c  f ra is  e t  parmesan
af f iné .

Lasagnes  maison,  sauce
bo logna ise ,  béchamel  e t  f romage

fondant .

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E

NOS DESSERTS SIGNATURES

MENU 
Du Mardi  au Vendredi

F O R M U L E  1 5 . -

12 .-

T I R A M I S U ’  A L  P A N E T T O N E

10 .-

 

Panet tone  doré ,  accompagné d ’une
crème légère  au  mascarpone.

Crème au  mascarpone,  panet tone
maison  &  espresso  napo l i ta in .

5.- 7 .-

Salade  Ver te Salade  Mê lée

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S  

RÉJOIGNEZ-NOUS POUR L’AFTERWORK

PIZZA IN TEGLIA 

M e n u  e n  a n g l a i s A l l e r g è n e s

 Pâ te  levée  72h  •  Tex tu re  c rous t i l l an te  e t  légère

Une t ranche  de  p izza  au  cho ix  se lon  le  par fum du  jour  /  une  bo isson  sans  a lcoo l  /  un  ca fé  ou  espresso

NOS SALADES

LE BRUNCH À L’ITALIENNE

Samedi  &  dimanche,  de 1 1h  à  15h

P A N E T T O N E  T O S T A T O

Du mardi  au vendredi ,  de 15h30 à  18h30

Tous les  pr ix  sont  indiqués en f rancs  suisses  (CHF)  et  inc luent  la  TVA de 8 , 1  % .

@grancafferoyalkaroma
www.grancafferoyalkaroma.ch

Viande de bœuf d’or ig ine suisse
viande de poulet  d ’or ig ine suisse
Poisson d’or ig ine norvégienne



Tous les  pr ix  sont indiqués en francs suisses (CHF)  et  incluent la  TVA de 8, 1  %.

P R O S E C C O  T R E V I S O  D O C  ( I T A L I E )
Prosecco Ex t ra  Dry  Trev iso  DOC.

7 . -

P I N O T  G R I G I O  D O C  D E L L E  V E N E Z I E  –  B I O  2 0 2 4  ( I T A L I E )
Robe jaune pa i l le  b r i l l an te ,  nez  express i f  de  f leurs  b lanches ,  pêche e t  agrumes.

V in  b lanc  v i f  e t  a romat ique  du  Va la is ,  aux  no tes  d ’agrumes e t  de  f ru i t s  exo t iques .
P E T I T E  A R V I N E  –  P A T R I C K  C H A B R I E R  2 0 2 3  ( S U I S S E ) 8. -

B L A N C

R O U G E

1d l 75c l

45 . -

7 . - 45 . -

52 . -

R I B O L L A  G I A L L A  V E N E Z I A  G I U L I A  I G T  –  B I O  ( I T A L I E )
Vin  r i che ,  v i f  e t  é légant ,  aux  a rômes dé l i ca ts  de  f leurs  b lanches  e t  d ’agrumes.

R O S É

7. - 45 . -

L E S  C O M M A N D E U R S  R O S É  –  P E Y R A S S O L  2 0 2 4  ( F R A N C E )
Rosé pâ le ,  a romat ique  e t  f ra is ,  f ina le  sa l ine  e t  é légante .

7 . - 45 . -

M E R L O T  R O S S O  2 0 2 4  –  V É N É T I E  ( I T A L I E )
Vin  rouge soup le  e t  harmon ieux ,  aux  a rômes de  f ru i t s  rouges  mûrs  e t  d ’ép ices  douces .

7 . -

C R O Z E S - H E R M I T A G E  –  H U G O  &  P A U L I N E  V I L L A  2 0 2 3  ( F R A N C E )
Vin  rouge aux  arômes in tenses  de  f ru i t s  no i rs ,  d ’ép ices  e t  de  v io le t te .

45 . -

9 . - 58 . -

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  B I O  ( I T A L I E )
Robe rouge rub is ,  nez  de  cass is  e t  d ’ép ices  douces .  Bouche ronde e t  équ i l ib rée .

7 . - 45 . -

P I N O T  N O I R  –  D O M A I N E  L E S  P E R R I È R E S  2 0 2 4  ( S U I S S E )
Robe rub is -g renat ,  nez  de  f rambo ise ,  cer ise  e t  f ru i t s  des  bo is ,  avec  une légère  touche fumée.

8 . - 52 . -

B U L L E S

C H A M P A G N E  J M  G O B I L L A R D  E T  F I L S  (  F R A N C E  )
Fines  bu l les  pé t i l l an tes ,  nez  f in  e t  é légant ,  bouche soup le  e t  équ i l ib rée .

18 . - 110.
-

100 % Chardonnay ,  v in  b lanc  é légant  e t  équ i l ib ré .
M Â C O N  M I L L Y - L A M A R T I N E  –  D O M A I N E  C A R R E T T E  2 0 2 3  ( F R A N C E ) 8. - 52 . -

VINS

THÉS & INFUSIONS
C A M O M I L L E  B I O
B L U E  E A R L  G R E Y  B I O
E N G L I S H  B R E A K F A S T  B I O
T H É  V E R T  C H I N A  S E N C H A  B I O  
V E R V E I N E  B I O
M E N T H E  P O I V R É E  B I O

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

SOFTS

V A L S E R  P L A T E

4. -

V A L S E R  G A Z E U S E
C O C A  C O L A  /  Z È R O

7. -
5 .50

L U R I S I A  G A Z Z O Z A

L U R I S I A  A R A N C I A T A

5.50

L U R I S I A  C H I N O T T O

B I T T E R  R O U G E
C R O D I N O

5.50

5.50

5.50
5.50

T H R E E  C E N T S  A E G A N  T O N I C

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N
T H R E E  C E N T S  G I N G E R  B E E R

6. -
6 . -
6 . -

E A U  F I L T R É E  P L A T E  

7. -

75cl

75cl

75cl

T H É  P Ê C H E  /  C I T R O N

J U S  D E  P O M M E  R A M S E I E R
J U S  D E  T O M A T E

5.50

J U S  D ’ A N A N A S
J U S  D E  P O I R E

J U S  D ’ O R A N G E  F R A I S
J U S  D ' A B R I C O T

JUS

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

E S P R E S S O

E S P R E S S O  M A C C H I A T O

R E N V E R S É

A M E R I C A N O
C A P P U C C I N O
L A T T E  M A C C H I A T O

C A F É

CAFÉTÉRIA
3.90∣4.50

4.50∣5. -  
4 .50∣5.50
5.80∣6.80

5.90∣6.90
5.90∣6.90

4. -∣4.60

ROBUSTA∣ARABICA

E A U  F I L T R É E  G A Z E U S E  75cl 4. -

BIÈRES
P E R O N I  B L O N D E  P R E S S I O N  6. - |8 .50

B A L A D I N  B L A N C H E  -  I S A A C

B A L A D I N  B L O N D E  -  N A Z I O N A L E
B A L A D I N  A M B R É E  -  L ’ I P A

8. -
8 . -
8 . -

30c l∣50c l

DIGESTIFS

A M A R O  D E L  C A P O
L I M O N C E L L O
F E R N E T  B R A N C A
S A M B U C A
G R A P P A  B L A N C H E

C Y N A R

G R A P P A  J A U N E

A M A R E T T O
8. -
8 . -
8 . -
8 . -
8 . -
8 . -
8 . -
8 . -

P E R O N I  -  C A P R I 6. -
P E R O N I  -  0 % 6. -

En boutei l le  33cl  :  

RÉJOIGNEZ-NOUS POUR NOTRE BRUNCH À L’ITALIENNE

Samedi  &  Dimanche de 1 1h  à  15h

A R A N C I A  &  S O L E

JUS CENTRIFUGÉS

S P I C Y
Fru i ts  de  sa ison

Caro te ,  g ingembre  e t  pomme jaune. 8 . -

8 . -


