
COCKTAILS SIGNATURES

N O S T A L G I E

Whisky  sco tch  b lendé,  jus  de  c i t ron
f ra is ,  s i rop  de  g ingembre  ma ison,

rehaussé  d ’une  touche  de  Lagavu l in
16  ans .

18 .-

COCKTAILS 0%

BREZZA

Mar t in i  V ib ran te  e t  soda
pamplemousse.

10 .-

M I R A G E

Tequ i la  d ’agave  b leu  in fusée  à  la
camomi l le ,  Gardeum,  Char t reuse
jaune,  jus  de  c i t ron  f ra is  e t  s i rop

de  g ingembre  ma ison.

18 .-

D O L C E V I T A

Gin  London  Dry ,  Apero l ,  jus  de  c i t ron
f ra is  e t  soda  au  pamplemousse.

18 .-

LES CLASSIQUES

S P R I T Z

H U G O

O L D  C U B A N

Prosecco,  s i rop  de  f leur  de
sureau,  feu i l les  de  menthe

et  t ranche  de  c i t ron  ver t .

Apero l ,  p rosecco  e t  une
t ranche  d ’o range.

Rhum,  jus  de  l ime,  s i rop  de
sucre ,  Angos tura  b i t te r  e t

menthe  f ra îche .
15 .-

15 .-

15 .-

C L O V E R  C L U B

PRIMAVERA

Thé Eng l i sh  Break fas t ,  jus  de
c i t ron  f ra is  e t  s i rop  de  sucre .  

10 .-

15 .-

N E G R O N I

Gin ,  Campar i  e t  vermouth
rouge.

15 .-

B A S I L  S M A S H

15 .-

Gin ,  bas i l i c  f ra is ,  jus  de  c i t ron
e t  s i rop  de  sucre .

G in ,  s i rop  de  f rambo ise ,  jus
de  c i t ron  e t  b lanc  d ’œuf .

B R I S E  D E  B E R G A M O T E

18 .-

Gin  London  Dry ,  bergamote ,  jus  de
c i t ron  f ra is  e t  cord ia l  d ’ép inard .

TAGLIERI ARTISANAUX À PARTAGER

Chaque cocktai l  est  accompagné d’un amuse-bouche,  préparé avec soin
par  notre  chef

Chaque planchette est  accompagnée de notre  focaccia  maison

T A G L I E R E  G R A N  C A F F È

Sélec t ion  de  charcu ter ies  e t  de  f romages  a r t i sanaux
i ta l iens ,  accompagnée  de  p rodu i ts  de  bou langer ie .

25.-  (pet ite  port ion)  /  32.-

Chaque cocktai l  est  accompagné d’un amuse-bouche,  préparé avec soin
par  notre  chef



Tous nos pr ix  sont indiqués en francs suisses (CHF)  et  incluent la  TVA 8.1%

P I N O T  G R I G I O  D O C  D E L L E  V E N E Z I E  –  B I O  2 0 2 4  ( I T A L I E )
Robe jaune  pa i l le  b r i l l an te ,  nez  express i f  de  f leurs  b lanches ,  pêche  e t  agrumes.

V in  b lanc  v i f  e t  a romat ique  du  Va la is ,  aux  no tes  d ’agrumes  e t  de  f ru i t s  exo t iques .

P E T I T E  A R V I N E  –  P A T R I C K  C H A B R I E R  2 0 2 3  ( S U I S S E ) 8.-

B L A N C

R O U G E

7 .- 45.-

52.-

R I B O L L A  G I A L L A  V E N E Z I A  G I U L I A  I G T  –  B I O  ( I T A L I E )
Vin  r i che ,  v i f  e t  é légant ,  aux  a rômes  dé l i ca ts  de  f leurs  b lanches  e t  d ’agrumes.

R O S É

7 .- 45.-

L E S  C O M M A N D E U R S  R O S É  –  P E Y R A S S O L  2 0 2 4  ( F R A N C E )
Rosé pâ le ,  a romat ique  e t  f ra is ,  f ina le  sa l ine  e t  é légante .

7 .- 45.-

M E R L O T  R O S S O  2 0 2 4  –  V É N É T I E  ( I T A L I E )
Vin  rouge  soup le  e t  harmon ieux ,  aux  a rômes  de  f ru i t s  rouges  mûrs  e t  d ’ép ices  douces .

7 .-

C R O Z E S - H E R M I T A G E  –  H U G O  &  P A U L I N E  V I L L A  2 0 2 3  ( F R A N C E )
Vin  rouge  aux  a rômes  in tenses  de  f ru i t s  no i rs ,  d ’ép ices  e t  de  v io le t te .

45.-

9 .- 58.-

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  B I O  ( I T A L I E )
Robe rouge  rub is ,  nez  de  cass is  e t  d ’ép ices  douces .  Bouche  ronde  e t  équ i l ib rée .

7 .- 45.-

P I N O T  N O I R  –  D O M A I N E  L E S  P E R R I È R E S  2 0 2 4  ( S U I S S E )
Robe rub is -g renat ,  nez  de  f rambo ise ,  cer ise  e t  f ru i t s  des  bo is ,  avec  une  légère  touche  fumée.

8.- 52.-

100  % Chardonnay ,  v in  b lanc  é légant  e t  équ i l ib ré .
M Â C O N  M I L L Y - L A M A R T I N E  –  D O M A I N E  C A R R E T T E  2 0 2 3  ( F R A N C E ) 8.- 52.-

VINS

@grancafferoyalkaroma

www.grancafferoyalkaroma.ch

info@grancafferoyalkaroma.ch

022 735 45  15

THÉS & INFUSIONS
C A M O M I L L E  B I O
B L U E  E A R L  G R E Y  B I O
E N G L I S H  B R E A K F A S T  B I O
T H É  V E R T  C H I N A  S E N C H A  B I O  
V E R V E I N E  B I O
M E N T H E  P O I V R É E  B I O

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

SOFTS

V A L S E R  P L A T E

4.-

V A L S E R  G A Z E U S E
C O C A  C O L A  /  Z È R O

7 .-

5 .50

L U R I S I A  G A Z Z O Z A

L U R I S I A  A R A N C I A T A

5.50

L U R I S I A  C H I N O T T O

B I T T E R  R O U G E
C R O D I N O

5.50

5.50

5.50
5.50

T H R E E  C E N T S  A E G A N  T O N I C

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N
T H R E E  C E N T S  G I N G E R  B E E R

6.-

6 .-
6 .-

E A U  F I L T R É E  P L A T E  

7 .-

75cl

75cl

75cl

T H É  P Ê C H E  /  C I T R O N

J U S  D E  P O M M E  R A M S E I E R
J U S  D E  T O M A T E

5.50

J U S  D ’ A N A N A S
J U S  D E  P O I R E

J U S  D ’ O R A N G E  F R A I S
J U S  D ' A B R I C O T

JUS

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

E S P R E S S O

E S P R E S S O  M A C C H I A T O

R E N V E R S É

A M E R I C A N O
C A P P U C C I N O
L A T T E  M A C C H I A T O

C A F É

CAFÉTÉRIA
3.90∣4.50

4.50∣5.-  
4 .50∣5.50
5.80∣6.80

5.90∣6.90

5.90∣6.90

4.-∣4.60

ROBUSTA∣ARABICA

E A U  F I L T R É E  G A Z E U S E  75cl 4 .-

M e n u  e n  a n g l a i s A l l e r g è n e s

P R O S E C C O  T R E V I S O  D O C  ( I T A L I E )
Prosecco  Ex t ra  Dry  Trev iso  DOC.

7 .-

1 d l 7 5 c l

45.-

B U L L E S

C H A M P A G N E  J M  G O B I L L A R D  E T  F I L S  (  F R A N C E  )
Fines  bu l les  pé t i l l an tes ,  nez  f in  e t  é légant ,  bouche  soup le  e t  équ i l ib rée .

18 .- 1 10 .-

BIÈRES
P E R O N I  B L O N D E  P R E S S I O N  6.- |8 .50

B A L A D I N  B L A N C H E  -  I S A A C

B A L A D I N  B L O N D E  -  N A Z I O N A L E
B A L A D I N  A M B R É E  -  L ’ I P A

8.-
8 .-
8 .-

30cl∣50cl

DIGESTIFS

A M A R O  D E L  C A P O
L I M O N C E L L O
F E R N E T  B R A N C A
S A M B U C A
G R A P P A  B L A N C H E

C Y N A R

G R A P P A  J A U N E

A M A R E T T O
8.-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-

P E R O N I  -  C A P R I 6.-
P E R O N I  -  0 % 6.-

En boutei l le  33cl  :  


