
Pizza moel leuse et  croust i l lante cuite  dans une pet ite  poêle

NOS DESSERTS

COCKTAILS

COCKTAILS 0%

B E N E D E T T I N A

Pain  de  mie l  c rous t i l l an t ,  guanc ia le
crous t i l l an t  ou  saumon mar iné ,  œufs

pochés  e t  nappé  d 'une  sauce
béarna ise .

22.-

S C A R P E T T A

Pizza  à  la  compotée  de  t ro is  tomates ,
c rème de  Grana  Padano,  bas i l i c  f r i t  e t

hu i le  d ’o l i ve  ex t ra  v ie rge

F I O R E

Pizza  du  che f ,  garn ie  d ’ ingréd ien ts
f ra is  e t  savoureux .

P izza  garn ie  de  c rème de
pot i ron ,  champignons  porc in i  e t

gorgonzo la .
20.- 20.- 22.-

Pain  c rous t i l l an t  garn i  d ’une
caponata  de  sa ison ,  c rème

d ’auberg ine ,  bas i l i c  e t  po i reaux
f r i t s .
22.-

C R O S T O N E

L ’ A U T O M N A L E

M I M O S A

13 .-

Prosecco  e t  jus  d ’o range
f ra is .

13 .-

A M E R I C A N O

Campar i ,  ve rmouth  rouge  e t
t ranche  d ’o range.

13 .-

S P R I T Z

Apero l ,  p rosecco  e t  une
t ranche  d ’o range.

H U G O

13 .-

Prosecco,  s i rop  de  f leur  de  sureau,
feu i l les  de  menthe  e t  t ranche  de

c i t ron  ver t .

13 .-

B R I S E  D E  B E R G A M O T E

Gin  London  Dry ,  bergamote ,  jus
de  c i t ron  f ra is  e t  cord ia l

d ’ép inard .

13 .-

B E L L I N I

Prosecco,  purée  de  pêche  b lanche
et  t ranche  de  pêche.

Vegetar ian

@grancafferoyalkaroma

www.grancafferoyalkaroma.ch

info@grancafferoyalkaroma.ch

022 735 45  15

M e n u  e n  a n g l a i s A l l e r g è n e s

P R I M A V E R A

Purée  de  pêche  b lanche,  soda
au  g ingembre  e t  jus  de  c i t ron .

10 .-

P A N E T T O N E  T O S T A T O

Panet tone  toas té  serv i  avec
une  c rème au  mascarpone.

S U G G E S T I O N  D U  C H E F

Créat ion  gourmande  imag inée
se lon  l ’ i nsp i ra t ion  du  jour  e t  les

produ i ts  de  sa ison .

B R O W N I E

Brook ie  avec  c rémeux  caramel ,
serv i  avec  une  bou le  de  g lace

van i l le .

12 .-10.- 12 .-

A R A N C I A  &  S O L E

8.-

Caro t te ,  g ingembre  e t  pomme
jaune.

8.-

V E R D E  F I O R E

Pomme ver te ,  cé le r i ,  concombre ,
c i t ron  e t  menthe .

JUS FRAIS CENTRIFUGÉS

NOS PIZZA PADELLINO 

Chaque samedi  et  d imanche à  part ir  de 1 1h  jusqu’à  15h

V I B R A N T E

Mar t in i  V ib ran te  e t  soda
pamplemousse.

10 .-

Garniture supplémentaire : 

Œuf  poché  
3 . -

Guanc ia le  c rous t i l l an t  
5 . -

Saumon mar iné  
5 . -

Mozzare l la  
3 . -

Cro issant  c rous t i l l an t  garn i  d ’avocat ,
po iv re  e t  d ’ép ices  douces .  

22.-

C R O I S S A N T   A V O C A D O  

LE BRUNCH SIGNÉ GRAN CAFFÈ ROYAL KAROMA



Tous nos pr ix  sont indiqués en francs suisses (CHF)  et  incluent la  TVA 8.1%

P R O S E C C O  T R E V I S O  D O C  ( I T A L I E )
Prosecco  Ex t ra  Dry  Trev iso  DOC. 7 .-

P I N O T  G R I G I O  D O C  D E L L E  V E N E Z I E  –  B I O  2 0 2 4  ( I T A L I E )
Robe jaune  pa i l le  b r i l l an te ,  nez  express i f  de  f leurs  b lanches ,  pêche  e t  agrumes.

V in  b lanc  v i f  e t  a romat ique  du  Va la is ,  aux  no tes  d ’agrumes  e t  de  f ru i t s  exo t iques .

P E T I T E  A R V I N E  –  P A T R I C K  C H A B R I E R  2 0 2 3  ( S U I S S E ) 8.-

B L A N C

R O U G E

1 d l 7 5 c l

45.-

7 .- 45.-

52.-

R I B O L L A  G I A L L A  V E N E Z I A  G I U L I A  I G T  –  B I O  ( I T A L I E )
Vin  r i che ,  v i f  e t  é légant ,  aux  a rômes  dé l i ca ts  de  f leurs  b lanches  e t  d ’agrumes.

R O S É

7 .- 45.-

L E S  C O M M A N D E U R S  R O S É  –  P E Y R A S S O L  2 0 2 4  ( F R A N C E )
Rosé pâ le ,  a romat ique  e t  f ra is ,  f ina le  sa l ine  e t  é légante .

7 .- 45.-

M E R L O T  R O S S O  2 0 2 4  –  V É N É T I E  ( I T A L I E )
Vin  rouge  soup le  e t  harmon ieux ,  aux  a rômes  de  f ru i t s  rouges  mûrs  e t  d ’ép ices  douces .

7 .-

C R O Z E S - H E R M I T A G E  –  H U G O  &  P A U L I N E  V I L L A  2 0 2 3  ( F R A N C E )
Vin  rouge  aux  a rômes  in tenses  de  f ru i t s  no i rs ,  d ’ép ices  e t  de  v io le t te .

45.-

9 .- 58.-

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  B I O  ( I T A L I E )
Robe rouge  rub is ,  nez  de  cass is  e t  d ’ép ices  douces .  Bouche  ronde  e t  équ i l ib rée ,  f ina le  longue  e t  soup le .

7 .- 45.-

P I N O T  N O I R  –  D O M A I N E  L E S  P E R R I È R E S  2 0 2 4  ( S U I S S E )
Robe rub is -g renat ,  nez  de  f rambo ise ,  cer ise  e t  f ru i t s  des  bo is ,  avec  une  légère  touche  fumée.

8.- 52.-

B U L L E S

C H A M P A G N E  «  T E R R E  D ’ É M O T I O N  »
Champagne  Charpent ie r  «  Ter re  d ’Émot ion  »  B lanc  de  B lancs  Bru t .

18 .- 1 10 .-

100  % Chardonnay ,  v in  b lanc  é légant  e t  équ i l ib ré .
M Â C O N  M I L L Y - L A M A R T I N E  –  D O M A I N E  C A R R E T T E  2 0 2 3  ( F R A N C E ) 8.- 52.-

VINS

THÉS & INFUSIONS
C A M O M I L L E  B I O
B L U E  E A R L  G R E Y  B I O
E N G L I S H  B R E A K F A S T  B I O
T H É  V E R T  C H I N A  S E N C H A  B I O  
V E R V E I N E  B I O
M E N T H E  P O I V R É E  B I O

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

SOFTS

V A L S E R  P L A T E

4.-

V A L S E R  G A Z E U S E
C O C A  C O L A  /  Z È R O

5.50

5.50
L U R I S I A  G A Z Z O Z A

L U R I S I A  A R A N C I A T A

5.50

L U R I S I A  C H I N O T T O

B I T T E R  R O U G E
C R O D I N O

5.50

5.50

5.50
5.50

T H R E E  C E N T S  A E G A N  T O N I C

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N
T H R E E  C E N T S  G I N G E R  B E E R

6.-

6 .-
6 .-

E A U  F I L T R É E  P L A T E

7 .-

75cl

75cl

75cl

T H É  P E C H E  /  C I T R O N

J U S  D E  P O M M E  R A M S E I E R
J U S  T O M A T E

5.50

J U S  D ’ A N A N A S
J U S  D E  P O I R E

J U S  D ’ O R A N G E  F R A I S
J U S  D ' A B R I C O T

JUS

5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50

E S P R E S S O

E S P R E S S O  M A C C H I A T O

R E N V E R S É

A M E R I C A N O
C A P P U C C I N O
L A T T E  M A C C H I A T O

C A F É

CAFÉTÉRIA
3.90 ∣  4 .50

4.50 ∣  5 . -  
4 .50 ∣  5 .50
5.80 ∣  6 .80

5.90 ∣  6 .90

5.90 ∣  6 .90

4.-  ∣  4 .60

ROBUSTA∣ARABICA BIÈRES
B L O N D E  M O R E T T I  5.-  |  8 .-

A R T I S A N A L E

B R U N E
P A N A C H É E

6.-
6 .-
6 .-

S A N S  A L C O O L 6.-

30cl∣50cl

DIGESTIFS

A M A R O  D E L  C A P O
L I M O N C E L L O
F E R N E T  B R A N C A
S A M B U C A
G R A P P A  B L A N C H E

C I N A R

G R A P P A  J A U N E

A M A R E T T O
8.-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-
8 .-

@grancafferoyalkaroma

www.grancafferoyalkaroma.ch

info@grancafferoyalkaroma.ch

022 735 45  15


